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Pro vyrobu riiznych syru (levy sloupec) 1ze pouzit kultury od riiznych vyrobcet (horni tadek). V poslednim sloupci tabulky je uvedena
kultura, kterou Ize pouzit jako kompletni pro dany syr, a v ptipadé jejiho pouziti jiz nevybirame kultury z barevné ¢asti tabulky.

Pro ur¢ity syr vybereme jednu kulturu ze viech oznacenych zelené¢ (ptipadné sedé) v daném radku.

M vhodné kultura kulturu lze pouzit

1,2, 3 Pokud je pro vyrobu potteba vice typt kultur (napt. mez. + term. nebo mez. + pliser), Vydalo nakladatelstvi

kazdy pottebny typ je oznacen ¢islem. Vybereme tedy vzdy jednu s ozna¢enim ,,1° jednu s ,,2°
(pHpadné jesté s ,3°). ﬁlﬁfﬂ.“‘

* Kulturu lze pouzit pti zméné teploty a doby kysani dle potieb konkrétni kultury.

+  Kulturu Ize pouzit volitelné navic. www.analfapgt.cz )
. e P ) Copyright © Luk&$ Hadas
Jiz nevyrabéné kultury pouzivané v knize DM 1 lze nahradit: 1 vvdani 2019
NDO kulturou CHN 19 + Iota 1; VDO kulturou STI 12 + Iota 1; STM 5 kulturou STM 12. Wy
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Jogurtovou kulturu je vhodné pouzivat pro vyrobu syrt vzdy bez kmenti EPS (optimalné Milcom).



